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du lundi 9 au vendredi 13 février 2026

COQUILLETTES BIO & O
VINAIGRETTE AU KETCHUP

CORDON BLEUDE 3
DINDE FR

Alter : GALETTE AU FROMAGE

GRATIN DE CHOU FLEUR CE2
BECHAMEL ©

GOUDA BIO o

pommeBlo O

Desss& isiné par nos chefs

MERCREDI

SALADE DE POIS CHICHE &

MENUS FEVRIER VACANCES 2026
du lundi 9 au vendredi 20 février 2026

JEUDI
MENU VEGETARIEN

FEDERATION

HAUTE-SAONE
laligue de
'enseignement

VENDREDI

PATE DE CAMPAGNE LR &

VINAIGRETTE A L'ECHALOTE POTAGE DE LEGUMES CORNICHONS ()
HACHE AU VEAU FR . .
SAUCE DUGLERE © Alter : TARTINADE D'OEUFS
Alter : FILET DE COLIN MSC PAIN VEGE DU CHEF FILET DE COLIN MSC
SAUCE DUGLERE ! SAUCE AU FROMAGE SAUCE AU CURRY ::.
HARICOTS VERTS BIO COQUILLETTES BIO &
PERSILLES O KETCHUP DU CHEF CAROTTES BIO PERSILLEES
PONT L'EVEQUE AOP ® EMMENTAL BIO RAPE O CAMEMBERT B0 @
COMPOTE FRAICHE CREME DESSERT GAT":;':Z g&g’;’;’: Alio
POMME BIO O © CARAMEL (FARINE BIO) o
MENU VEGETARIEN
BETTERAVES BIO &
- < SALADE VERTE &
CELERI REMOULADE VINAIGRETTE MOUTARDE A
L ANCIENNE VINAIGRETTE BALSAMIQUE
ALLUMETTES DE PORC SAUTE DE BOEUF REGIONAL
FACON CARBONARA SAUCE AUX CHAMPIGNONS ¢
Alter : MOULES Alter ;_Zﬁ’#’_"/_'?;’fggsﬁf AUX TORTILLAS DE
FACON CARBONARA POMMES DE TERRE

TORTIS BIo @

ST NECTAIRE AOP ©

POIRE

SAUCE AUX CHAMPIGNONS

CAROTTESBIO (@
POINTE DE BRIE o
REGIONALE

GATEAU DU CHEF
AU YAOURT

(FARINE BIO)® O

EDAMBIO O

COMPOTE FRAICHE
POMME BIO VANILLE O &




